E_twas Siisscs zum ScHuss

(Geniessen Sie unsere hausgemachten Desserts
oder lassen Sie sich von unserer rcichhaltigcn

K aseauswahl inspiricrcn

Vcrsuehungcn sollte man nachgcbcn.

Wer weiss wann sie wiederkommen.

Oscar Wilclc



leijssigcs Dessert

/ ero with T aste
No Limoncc”o

Buddahs [Hand, /itrone, Ananas 80 ml
Cl’locolatc Consomrné

(Guave, weisse Sc}‘xokoladc, \/ani“c iooml
CO‘FFCC and more

Ka}qee, Schoko]ade, Lakritz, B]utorange 60 ml

Klassische After Dinner C ocktails
White Russian

Woc”<a, hausgemachter Kageelikér Co]cl brew, toastet cream

Esprcsso Martini
Frisc]ﬁ gebr[jhter Espressoj hausgemachter Kaﬁceelikér Colcl brew, Wodka

Késc zum Dcsscrt
Ausgesuchtc Késc vom Wagcn

12~

12~

17.50

17.50

mit feinen Beilagen und Jahrgang&Fortwein (Freis nach chwancﬂ



5Pczia|it2§tcn aus der Patisserie

Wenn fiir nichts mehr Platz ist........

kleine Versucherli in die Mitte des T isches
Delikatessen aus der Siissen Kijche in (Glasern und Tc’jpgchen
3 Stiick: 18~ 5 Stiick:

Dunkle Mousse au chocolat *(Grand (Cru Maracaibo®
mit Freiburger DOPPelrahm, "am Tisch geschéPF "

kleinere For’cion

nach dem Winter
MarziP{:cl

Marzipanmousse, Fistaziengebéck Zitrus?rﬁc%te
und Yuzu~53uerrahmglacé mit Dragon F19 Florentiner

kleinere For’cion

f:lijssigcr, warmer Schokoladenkuchen Maracaibo 72%
Kompo’c’c aus frisch gctrockneten APrikosen und Amasakeg]acé

Eingemachtc Cassis Fcigc
Sablé Breton, Rubg Ganache mit rosa F]Ceger, eingemachten Feigen und Cassissorbet

Schaum von doppelt gcbranntcr Créme

cingcmachte Birnen und Brombeeren mit Kirschluft kleinere Port.

Ab 2 Personen mit etwas (Geduld

Zubereitungszeit ca. 20 Minuten - Beste”ung bis i4:30/22:30 u}*nr méglich

Sou{:f:lé von Quark mit Orangcnconfitkem

Kiwisalat mit Granatapmcel und .\/ani“eglacé pro Ferson

28.50

22.50
18.50

20—
17.50

20.50

20.50

19.50
16.50

2450



Traclitione"cs

Frisclwcr Fruchtsalat mit einer Kugel Sorbet 22.00
kleinere For’cion i 8.00
Bourbon-Vanille [ iskaffee

mit Kageelikér und Honigpops 19.00
kleinere Fortion 15.50
CouPc Déncmarl(

mit feiner hausgemachter Schoggisauce aus Fe]chliﬂ Grancl cri Couverture 19.80
kleinere Portion 16.00
Hausgemac]'ztc Kal'zmg!acc und Fruc]‘ttsorbets

mit Sesamkernwage] (Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach dem Angcbot} ab9.50
Z_ugcr Kirschtorte aus der Confiserie Spcck, Zug

mit Kirsch]mct serviert 15.50

[T twas | _eichtes zur Verdauung ,Verteilerli
Passcnclcs Sorbet mit Schweizer (Gin oder Wodka,

mit Fruchtbréﬂden oder Frosecco ab22.00

kleinere Fortion ab 18.50

A”e Freise inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer



Siiss-und Portweine im Offenausschank

Fortugal offen

Andresen white port 10 Jahre 4l 14.00

Quinto do Crasto | BV 2015 4l 12.00

Quinto do Crasto Colhcita 200% 4 15.00

Schéne, rubinrote [Farbe. Nase: ein intensives Aroma nach reifen roten [Triichten. Rcichha!tigc gut ausbalancierte
Aromen am (Gaumen mit exzellent wiirzigem T annin und Iangem chegerigem Abgang.

Grahams crusted Fort. bottled 2004 4l 12.00
Crusted Port ist eine sPezfe”e Art des Portweins zwischen Kubg und \/intage. |n Grossbritannien | radition, bei uns
nahezu unbekannt. Dieser Port kann ein Verschnitt (Blend) aus T rauben versc!’n’edenerguter Ja!ﬁrg‘émge sein, die
aber nicht die Qpalitét eines yechten \/intagc“ crrcichtcn, oder auch aus Traubcn einer einzigen I~ rte (Singlc
[Harvest) Produzfert werden. For wird_jung (hach max. 3 Jahren) aus den grossen Tanks unge]ciltert in [laschen
abgcuc[j”t, WO er ein DcPot (Crust) bildet.

S.Lconardo 20 annos 4l 19.00
Mario Braga, [Herdeiros - Qyinta do Mouréo

Dow’s 10 ioyear old 4 1%.50
Rot—go]den in der Farbe, weich und reich am (Gaumen mit einem feinen und weichen ]:ruchtgeschmacl( in harmonischem

Eink]ang mit den Mandelténen Iéﬂgcrcr Fasslagcrung. Bewertet vom Wine Spectator mit 90 Punkten.

Cockburn’s Quinta dos (Canais 2000 4 16.00

|ntensive meisterhafte, scl’xwérzlic!’1~PurPurne Farbe. |n der Nase sofort bestimmend, e[oquent, ganz intensive Aromen,
absolut kénig!ich. |ntensive, unterschiedliche Aromcnkomplcxc treffen den (Gaumen, bevor sie schliesslich einer
bemerkenswerten saure und trockenen T anninen weichen. Der Wein beginnt siiss und endet trocken — eine hochst

bc?ricdigcnc{c Kombination.

Fortugal in [laschen

Quinta da FiraVelha 5,75::” 1992 95,00
Martinez (Gassiot, Opor‘to

Quinta da Vargc"as 3.75dl 1995 89,00
Fonseca Guimarens, Oporto

Vintageport 3 75d 1994 14-8.00
Smith Woodhouse, OPorto



Quinta Valc D. Maria 7,50c" 2007 97.00

Cockburn's, OPorto 7,5(:" 2000 13%8.00

Raritst; Mi”eniumsjahrgang 2000!

Madecira

Cossart (Gordan Madeira Bual 10 J 4l 4.50
Cossart (Gordan Madeira Co"mita 1996 4l 13.00

Aus der 5c|1wciz

Valfado, Jijrg Biber Salgcsch 2006 4l 14.00
,,\/allcac{o“ beruht auf einer Portugicsischcn Rcchtur, die sich ,Abafado“ nennt, daher auch die Adaption der
Namcnsgcbung. Die |dee zur Hcrstc”ung dieses Fortwcincs beruht auf einer Notsituation. Denn die f:rage lautete:
was mache ich mit den Weinresten, die bei Degustationen anfallen und den ZaPFenweinen die retour kommen? Nun

sammle ich diese undlasse sie anschliessend zu 65%igcm Weinbrand brennen.

5'16:1'3

Shcrry 60nza|cz Bgass, Tio FCPC 4l 7.50
Shcrry Sandcman, medium clry 4l 7.30
Harvcys Bristol Crcam Shcrry 4d 8.50
Manzani"a Fasac]a de Sanluca 3 Lustau ‘1~c| 10.00
Amonti"ado de Puerto, | ustau 4l 12.00

Frankreich

| es Clos de Paulilles 5dl 2016 54,00
Domaine Rimagc, Banguls

(Chateau Bcaulon 7.5c” IO Jahrc 87.00
vielle Reserve Kuby



