Unser Menu am Sonntag

Salat vom Wagyu mit Aromen aus Thailand 36.--
Gemuse, Passionsfrucht und Susskartoffel
oder
Saibling aus Niederwil in zwei Zubereitungen 32.--
mit Melone, Gurke und Avocados
oder
Lattichherz und buntes Tomatenallerlei 32.--
Buffelmozzarella und grillierte Focaccia mit Basilikum
oder
Taglierini mit weissem Tomatenschaum 34.--
Jakobsmuschel und Grillgemuse

***%

Grune Gazpacho mit Asiatischen Aromen und gebratener Crevette 25.--
Vitello Tonnato lauwarm mit frischem Thunfisch 58.—
Bimi Broccoli mit Tomaten und Fregola Sarda
oder
Pochiertes Rindsfilet und Siedfleisch im Bodenkohlrabi, Markbein 58.—
Blumenkohl mit Ei und geflammter Lauch, Kartoffelgratin
oder
Gebratener Seeteufel mit Taggiasca Oliven und Knusperfenchel 58.--
Zucchinigemuse und kleine Tomaten, Fischsuppennage, kleine Kartoffeln
oder
Eierschwammli-Kefeneintopf mit gebratenen Ruebli 52.--
und Kartoffelgratin
Nektarinenstrudel mit Mandelcréme 20.50
und Mohnblutenblattersorbet
oder
Sauerrahmglacé mit Beerenallerlei 20.50
und Kouign. Amann.

Hauptgericht mit Vorspeise oder Tagessuppe  Fr. 81.—
Vorspeise, Suppe, Hauptgericht, Dessert Fr. 112.--
2 Vorspeisen, Suppe, Hauptgericht und Dessert Fr. 125.—

Wenn sie eine Lebensmittelunvertraglichkeit haben oder Vegetarier sind, durfen sie gerne
unsere Mitarbeiter im Service fragen



