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Krone @h OImMe — Takeaway Angebot
fur Dezember und Weihnachten 2024

24. Dezember= nehmen Sie sich Zeit fiir Ihre Familie
Bestellen Sie lhr Wunsch-Weihnachtsmenu bis zum 20. Dezember

- wir bereiten die Speisen fur Sie vor, so dass der zeitliche Aufwand zu
Hause gering ist — und die Gerichte perfekt auf den Tisch kommen.

die mit *** gekennzeichneten Gerichte sind nur auf Anfrage an Weihnachten erhaltlich.

Bitte bestellen Sie mindestens 1 Tag im Voraus. Wenn Sie am Montag, Dienstag oder Mittwoch
etwas mochten,’konnen Sie uns gerne einige Tage im Voraus anfragen.

Wir freuen uns auf ihre Bestellung
kontakt@Kkrone-sihlbrugag.ch oder telefonisch 044 729 83 33

Brotauswahl —gefroren - fertig z28m Mitneéhmen

Alle unsere Brote haben eine lange Garzeit. Mittlerweile pflegt Thomas verschiedene
Sauerteige, wie Weizen, Dinkel und Roggen. Unsere Mehle beziehen wir von der
Bachtalmuhle in Sins und das Teigwarenmehl von der Mulina Marragia im Tessin.

Tiefgefrorene Z6pfe und Brote sind immer erhaltlich. Die Anleitung zum Aufbacken
bekommen sie bei allen gefrorenen Produkten mit.

Weizen-Sauerteigbrot mit Lievito madre Fr. 450
Copper-Dinkel Bierbrot mit Kernenallerlei Fr.. 450
100% Lichtkornroggenbrot mit Sauerteig Fr. 6.50
Zuri Burli (Doppelburli) Fr. = 5.00
Brioche aus Lievito madre und viel Emmentaler Bauernbutter Fr. 14.50
Glutenfreies Mehrkornbrot Fr. 6.50
Glutenfreies Mais-Knusperbrot Fr. 3.80
Glutenfreies Fruchtebrot und dunkles Dérrbirnen-Feigenbrot Fr. 1250

Frische Zopfe mit Lievito madre, Hirzler Eiern und Emmentaler Bauernbutter

500g Fr. 8.00
lkg Fr.12.00


mailto:kontakt@krone-sihlbrugg.ch

Brotaufstrich

Rauchlachsmousse 1209
Griebenschmalz 1209
Emmentaler Bauernbutter 5009

Vonspelsen

Hausgeraucherter BOml6 Lachs 100g
Hausgeraucherter, fein aufgeschnittener Speck 100g
Entenleberterrine 100g
Nusslisalat vom Enikerhof (709)
mit Ei vom Bauernhof Aschwanden, Hirzel

Kalbfleischravioli mit altem Sbrinz und Salbei 24 Stiuck
Steinpilzsuppe mit Riesling und Waldpilzen 2509
Pikante Kurbissuppe mit Curry und Linsenbrot 2509

Hauptgerichtef

Zurcher Kalbsgeschnetzeltes mit Rosti

**=* Rindsfiletwurfel mit Senfsauce aus Hirzler Sauerrahm
RoOsti aus Freiamter Kartoffeln und Lauch

Kalbshohrtucken mit Rib aus dem Holzofen ab 2 Personen pro Person
Portweinsauce, Kartoffelgratin, buntes Gemuseallerlei mit Portobello Pilzen

Hackbraten mit Piemonteser Haselnlissen
Portweinsauce, Ruebli und Kartoffelstock

Schweinskrustenbraten mit Bierjus 200g gegart
Wirsing und Kartoffelstock

*** Rindfleischtartar  ab 2 Personen pro Person
vom Piemonteser Weiderind aus dem Emmental — handgeschnitten

mit klassischen Beilagen mit denen sie das Tartar zuhause nach

ihrem Geschmack zubereiten konnen

Vegetarisch

Gelbes Curry mit buntem Gemusen Fr.
und gerduchertemTofu, feine Beilagen

*** Gerostel von Wurzelgemusen und knusprigen Zwiebeln
Pastinaken, Topinambour, Kerbel und Perterliwurzeln, Ruebli etc.
geraten mit Portobello und bunten Kartoffeln, dazu Mandel-Schnittlauchdipp
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Aus dem Wasser

Wolfsbarsch (Loup de Mer) in der Meersalzkruste flr 2 Personen Fr. 120.00
mit Champagner-Buttersauce, Dampfkartoffeln und Blattspinat

Paella  ab 4 Personen (immer gerade Anzahl Bestellungen) pro Person Fr.  50.00
mit Poulet und Meeresdelikatessen (Meerfische, Hummer, Crevetten,

Jakobsmuschel) — so vorbereitet, dass das Gericht nur nach Anweisung im Ofen

erwarmt werden muss — nur im 2er Schritt zu bestellen

Aus der Fischzucht der Familie Spielhofer in Niederwil bei Cham

Forellen gebraten 2 Stuck Fr. 32.00
mit Mandelbutter und Fruhlingskartoffeln
*** Forellen blau 2 Stuck Fr. 32.00

mit Essigsud, Dampfkartoffeln, Butter und Zitrone

Kase

4 jahriger Sbrinz von der Alp Chueneren gebrochen 100g Fr. 5.50
Kaseteller (nach ihren Wiinschen — Kuh, - Schaf, - Ziege) Fr. 18.00
K&seplatte fur 4 Personen Fr. 65.00
Desserts

Schoggimousse 5009 Fr. . 45.00
Zuger Kirschtorte der Confiserie Speck 1l4cm @ Fr.  25.00
Hausgemachte Késesahnetorte 12cm @ Fr. 1 22.00
Vanilleglace mit echter Bourbon-Vanille und Hirzler Eiern 6009 Fr.  26.00
Schoggi- oder Moccaglace 600g Fr. 23.00
Himbeer- oder Mangosorbet 600g Fr. 23.00
Panettone hausgemacht mit frisch getrockneten Aprikosen, Fr.; 38.00

Bronte Pistazien, Yuzu, Vanille und Mandeln (ohne Raosinen)

Auf VorbesteffimgsMittwoch bis Senntag)
Klassische Cremeschnitte am Stlck 50cm Fr. -86.00

Salatsaucen

Hausdressing 200ml Fr. 9.80
Thaidressing 200ml Fr. 9.80
Italien Dressing 200ml Fr. 9.80



Sticke fur Sie vor.
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