Etwas Silsses zum Schluss

Geniessen Sie unsere hausgemachtcn Desserts
oder lassen Sie sich von unserer reichhaltigen

Kzseauswahl insPiricrcn

Vcrsuchungcn SO”tC man nachgcbcn.

Wer weiss wann sie wiederkommen.

Oscar Wilde



Spezialitétcn aus der Patisserie

Wenn fir nichts mehr Platz ist........

kleine Versucherli in die Mitte des Tisches

Delikatessen aus der Siissen Kiiche in Glasern und TéjPFchen

3 Stiick:  18.-- 5 Stiick:

Schokolade und Crémiges

Dunkle Mousse au chocolat "Grand Cru Maracaibo”
mit Freiburger DOPPelrahm, "am Tisch gesché[:nct g

kleinere Portion

im Sommer.....

Aprilcosc, Bionda Schokolade von Felchlin und Riiebli

APrikosencrémcux, Caramelschokoladenmousse und Riiebliallerlei

Pr’a’gel von Enikerhof Chriesi mit Haselnusscrumble

Frisch gemachtes Stracciate”aglacé

kleinere Portion

Andere Cremeschnitte «Kouigin Amanns»

Karamelisierter H@C&BIétterteig mit Vanillemousse und

und allerlei Beeren

Ab 2 Personen mit etwas Geduld
Zubereitungszeit ca. 20 Minuten — Beste”ung bis 1430 / 22:30 Uhr méjglich

Salzburgcr Nockerl Gzum teilen)

28.50

22.50
18.50

22.00

20.50
17.50

20.50
17.50

auf Orangenrahm gegart mit Cassiskoml:)ott und Vani“eglacé pro Person 24-.50



Traditionelles

Buntes Beerenallerlei mit Kronen Saucrral':mglacé

und Mandelkrokant 20.00
kleinere Portion 16.50
Vacherin Glacé von APrikosc und Himbeere 22.00
Meringues mit Hirzler Rahm, APrikosem und Himbeersorbet  kleine Portion 18.50
Frischer Fruchtsalat mit einer Kugel Sorbet 22.00
kleinere Portion 18.00

Bourbon-Vanille Eiskaffee

mit Kaffeelikor und Honigpo[:)s 19.00
kleinere Portion 15.50

Coupc Dznemark

mit feiner hausgemachter Schoggisauce aus Felchlin Grand crtt Couverture 19.80
kleinere Portion 16.00

Hausgemachtc Rahmglace und Fruchtsorbets
mit Sesamkernwaftel (I:ragen Sie unsere Mitarbeiter nach dem Angebot) ab 9.50

Zuger Kirschtorte aus der Confiserie Specl(, Zug
mit Kirschluft serviert 15.50

Etwas Leichtes zur Verclauung Verteilerli©

Passcndcs Sorbet mit Schweizer Gin oder Wodka,

mit Fruchtbranden oder Prosecco ab22.00
kleinere Portion ab18.50

Ausgcsuchtc Kase vom Wagcn
mit feinen Beilagen und Jahrgangs—Portwein (Preis nach Aquancl)

Alle Preise inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer



Siiss- und Portweine im Offenausschank

Portugal offen

Andresen white Port 10 Jahre 4l 4.00
Andresen white Port 20 Jahre 4| 14.00
Quinto do Crasto LBV 2015 4l 12.00
Quinto do Crasto Colheita 200% 4l 15.00

Schone, rubinrote Farbe. Nase: ein intensives Aroma nach reifen roten Friichten. Reiclﬂhaltigc gut

ausbalancierte Aromen am Gaumen mit exzellent wijrzigem Tannin und langcm Pfcﬁccrigem Abgang.

Grahams crusted Port. bottled 2004 4l 12.00
Crusted Port ist eine sPezie”e Art des Portweins zwischen Rubg und Vintage. In Grossbritannien Tradition, bei

uns nahezu unbekannt. Dieser Port kann ein Verschnitt (Blend) aus Trauben verschiedener guter Jahrg‘ange
sein, die aber nicht die Qualitit eines ,echten Vintage* erreichtenl oder auch aus Trauben einer einzigen Ernte
(Single Harvest) Procluzicrt werden. Er wircljung (nach max. » Jahren) aus den grossen Tanks ungeFiltcrt in
Flaschen abgcnc'u”tj WO er ein Dcpot (Crust) bildet.

S.Leonardo 20 annos 4l 19.00

Mério Braga, Herdeiros - Quintado Mourdo

Dow’s 10 10year old 4cl 13.50

Rot-golclen in der Farbe, weich und reich am Gaumen mit einem feinen und weichen I“'ruchtgcschmaclc in
harmonischem Einklang mit den Mandeltsnen ]'angcrer Fasslagerung. Bewertet vom Wine Spectator mit 90
Punkten.

Cockburn’s Quinta dos Canais 2000 4l 16.00

Intensive meisterhafte, sclﬁwérzlich~PurPurne Farbe. In der Nase sofort bestimmend, eloquent, ganz intensive
Aromen, absolut kéniglidﬁ. Intensive, unterschiedliche Aromenkomplexe treffen den Gaumen, bevor sie
schliesslich einer bemerkenswerten ssure und trockenen Tanninen weichen. Der Wein beginnt siiss und endet

trocken — eine hochst bexcriedigcncle Kombination.

Portugal in Flaschen

Quinta da Eira Velha 5,75c” 1992 95,00
Martinez Gassiot, OPOt‘tO

Quinta da Vargc"as 3.75dl 1995 89,00

Fonseca Guimarens, OPorto

Vintageport 3.75d li994 148.00
Smith Woodhouse, O[:Jorto



Quinta Vale D. Maria 7,50dl

Coclcburn's, Oporto 7,5c”
Raritat; Milleniumsjahrgang 2000

Madeira

Cossart Gordan Madeira Bual 10J
Cossart Gordan Madeira Colheita 1996

Aus der Schweiz

valfado, Jiirg Biber Salgcsch 2006

2007

2000

4|
4|

4|

97.00

138.00

14.50
15.00

14.00

Valfado“ beruht auf einer Portugiesischen Rezeptur, die sich ,Abafado® nennt, daher auch die Aclaption der

Namensgebung. Die Idee zur Herste”ung dieses Portweines beruht auf einer Notsituation. Denn die Frage

lautete: was mache ich mit den Weinresten, die bei Degustationen anfallen und den Za}mcenweincn die retour

kommen? Nun sammle ich diese und lasse sie anschliessend zu 65%igem Weinbrand brennen.

Shcrrg

Shcrrg Gonzalez Byass, Tio Pcpc
Shcrrg Sanclcman, medium clry
Harveys Bristol Cream Shcrrg
Manzanilla Pasada de Sanluca , Lustau
Amontillado de Pderto, Lustau

Frankreich

Les Clos de Paulilles 5c”

Domaine Rimage, Banguls

Chateau Beaulon 7.5c”

vielle Reserve Ruby

4l
4l
4l
4]
4]

2016

10 Jahre

750
750
8.50
10.00
12.00

54,00

87.00



