Etwas 5(35565 zZum 5(:Huss

(Geniessen Sie unsere hausgemaclﬂtcn Desserts
oder lassen Sie sich von unserer rcichlﬂaltigcn

K saseauswahl inspiricren

Vcrsuchungcn SO"tC man nachgcbcn.

Wer weiss wann sie wiederkommen.

Oscar Wilde



Spczialitétcn aus der [atisserie

kleine Vcrsuahcrli in die Mitte des Tischcs
Delikatessen aus der Siissen Kliiche in (Glasern und Téppchen

3 Stiick: 18- 5 Stiick:

SChokolade und Crémigcs

Dunklc Moussc au chocolat “Grand Cru Maracaibo"
mit Freiburger DOPPelrahm, "am Tisch geschbp)c "

kleinere Portion

r:ri]hling.....

T arte von Rhabarbermit | rdbeeren
mit Macadamia Miiesli und Khabarbcrsorbct

uttermilch mit rotem Sauerampfer Birne und T opinambour
P P
Buttermilch-Fanna-cotta mit | opinambour, Sauerampfer und Birnensorbet
P P

kleinere Fortion

Andere Crcmcsc]‘mitte von Mascarponc, Mango und Fenchel

frische Mango und K okosnuss
kleinere Fortion

| itschisorbet mit Hibiskus und Joghurt

f“‘]ibiskuskrokant, Joghurtmoussc

kleinere Fortion

28.50

22.50
18.50

20.00

20.50
17.00

20.50
17.50

20.00
16.50



T raditionelles

r:rischcr ]:'ruchtsalat mit einer Kugcl Sorbct

kleinere Fortion

Bourbon-Vanille [ iskaffee
mit Kageelik‘dr und HonigPoPs

kleinere For’cion

CouPc Dé‘mcmark

mit feiner Eausgemachter Schoggisauce aus Fechiﬂ (arand crit Couverture

kleinere FPortion

Hausgcmachtc Rahmg]acc und Fruchtsorbcts
mit Sesamkernwaffel (Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach dem Angebot}

Zugcr Kirschtorte aus der Confiserie 5Peci<, Zug

mit Kirschlmct serviert

Passcndcs Sorbct mit Schweizer Gin oder Wodka,

22.00

18.00

19.00
15.50

19.80
16.00

ab 9.50

15.50

].itwas Lcichtcs zur Vcrdauung ,,Vcrtcilcrli“

mit Fruchtbrénc‘en oder Frosccco ab 22.00
kleinere Portion ab 18.50
Ausgesuchtc K'ésc vom Wagcn

mit feinen Beilagen und Jahrgangs-?ortwein (Freis nach Auxcwand)

Allc Freise inkl. 7,7 % Mehrwertsteuer



Siiss- und Portweine im Offenausschank

Fortugal offen

Andresen white port 10 Jahre 4l 14.00
Andresen white port 20 Jahre 4l 14.00

Quinto do Crasto LBV 2015 4l 12.00

Quinto do Crasto Colheita 200% 4l 15.00

Schone, rubinrote [Farbe. Nase: cin intensives Aroma nach reifen roten [Triichten. Reichhaltige gut ausbalancierte

Aromen am (Gaumen mit exzellent wiirzigem T annin und langem Plcclqcrigcm Abgang.

Grahams crusted Fort. bottled 2004 4l 12.00
(Crusted Portist eine sPezie”e Art des Portweins zwischen Rubfj und \/intage. |n Grossbritannien T radition, bei uns
nahezu unbekannt. Dieser Port kann ein Verschnitt (Blend) aus Trauben verschiedener guter Jahrgange sein, die
aber nicht die Qpalitét eines yechten \/intage“ erreichten, oder auch aus | rauben ciner einzigen I~ rnte (Single
Harvest) produziertwerden. Exrwird jung (nach max. 3 Jahren) aus den grossen T anks ungefilert in Flaschen
abge?ij”t, wo er ein DcPot (Crust) bildet.

5.Lconardo 20 annos 4 19.00
Mario braga, [Herdeiros - Qyinta do Mouréo

Dow's 10 10year old 4l 13.50
Rot—golden in der [Farbe, weich und reich am(Gaumen mit cinem feinen und weichen Frucl'\tgeschmack in harmonischem

Einklang mit den Mandeltonen léngercr Fasslagerung. Bewertet vom Wine Spcctator mit 90 Punkten.

Cockburns Quinta dos Canais 2000 4l 16.00

|ntensive meisterhafte, sc)’rwérzlich~l:>urpurne Farbe. |n der Nase sofort bestimmend, cloquent} ganz intensive Aromen,
absolut kénigliclﬂ. Intensive, unterschiedliche Aromenkomplexe treffen den (Gaumen, bevor sie schliesslich einer
bemerkenswerten siure und trockenen T anninen weichen. Der Wein beginnt siiss und endet trocken — eine hochst

be]criec{igencle K ombination.

Fortugal in Flascl’rcn

Quinta da Fira Velha 3,75dl 1992 95,00
Martinez (3assiot, Oporto

Quinta da Vargellas 3.75dl 1995 89,00
]:onseca Guimarens, OPorto

Vintageport 3.75d [1994 148.00



Smith Woodhouse, Opor'to

Quinta Vale D. Maria 7,50dl 2007 97.00

Cockburn's, OPorto 7,5dl 2000 1%8.00

Raritat; Mi”eniumsjahrga ng 2000!

Madeira

Cossart (Gordan Madeira Bual 10 J 4l 14.50
(Cossart (Gordan Madeira Colheita 1996 4] 1%.00

Aus der Schwciz

Valfado, Jijrg Biber Salgcsch 2006 4] 14.00
ValFados beruht auf ciner gliiusicsischen R ezeptitn dicisieh /Al aa s i S S S S S
Namensgebung Die |dee zur Herste”ung dieses Portweines beruht auf ciner Notsituation. Denn die Frage lautete:
was mache ich mit den Weinresten, die bei chustationcn anfallen und den ZaPFcnwcfncn die retour kommen? Nun

sammle ich diese und lasse sie anschliessend zu 65%igem Weinbrand brennen.

Sherry

Shcrrg Gonzalcz byass, Tio Fcpc 4 7-50
Shcrrg Sandeman, medium dry 4l 7-50
Hawcgs Bristol (Cream Shcrry 4 8.50
Manzanilla Pasada de Sanluca , | ustau 4] 10.00
Amonti”ado de Puerto, | ustau 4] 12.00

Frankreich

| es Clos de Padlilles 5dl 2016 54,00
Domaine Rimage, Banyuls

Chateau bcaulon 7.5dl 1o Jahrc 87.00
vielle Reserve Ru}ag



